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37001 аккредитация схемасини ишлаб чиқиш билан шуғулланмоқда.  Microsoft ва Walmart 

биринчилардан булиб ISO 37001 сертификатига эга бўлди. Шунингдек, Ўзбекистон 

Республикаси Президенти Шавкат Мирзиёевнинг ташаббуслари билан 2020 йил 4 апрельдаги 

фармонларига асосан нефть ва газ сохаларини тубдан ислох қилиш, улар фаолиятида 

шаффофликни таъминлаш, хорижий мутахассислар ва хорждаги ватандошларни жалб қилиш, 

шунингдек, нефть ва газ саноатининг барча корхоналарида коорупцияга қарши «Комплаенс-

назорат» тизимини жорий этиш топширилган эди. Ушбу топширикнинг самарали ижроси 

таъминланди. Натижада мутахассислар томонидан жамиятнинг коррупцияга қарши курашиш 

борасида олдига куйган максадлари, халқаро стандарт талаблари амалиётга тадбиқ 

этилаётгани тасдиқланиб «Ўзбекнефтьгаз»АЖ Республикамизда биринчилардан булиб  

Жанубий Кореянинг «G-CERTI Co.,Ltd.» халкаро аудиторлик ва сертификатлаш ташкилоти 

томонидан коррупцияга қарши курашиш механизми амалда самара бераётганинг асосий 

курсаткичи хисобланувчи ISO 37001:2016 мувофиқлик сертификати билан тақдирланди. 

Хулоса ўрнида шуни айтиш мумкинки, жамиятнинг “Коррупцияга қарши курашиш” 

сиёсатини амалиётга кенг тадбиқ этиш ва коррупцияга оид турли хавфларни бартараф 

этишда нафақат маъсул мансабдор шахсларнинг, балки хар бир ходимнинг иштироки мухим 

хисобланади. Шунингдек, Коррупцияга қарши курашишда аҳолининг барча қатламлари, енг 

яхши мутахассислар жалб қилинмас экан, жамиятимизнинг барча аъзолари, таъбир жоиз 

бўлса, "ҳалоллик вакцинаси" билан эмланмас экан, ўз олдимизга қўйган юксак марраларга 

эриша олмаймиз. Биз коррупциянинг оқибатлари билан курашишдан унинг барвақт олдини 

олишга ўтишимиз керак. 
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Аннотация. Берилган ишда курка гўштининг сифатига талаблар келтирилган бўлиб, 

уларни сертификатлаштириш учун хавфсизлик кўрсаткичлари ҳисобга олинган. 

Майдаланган совутилган, қисман музлатилган ва музлатилган куркадан яримтайёр 

маҳсулотни ишлаб чиқаришнинг технологик қўлланмаси яратилган. 

Калит сўзлар: курка гўшти, сертификатлаштириш, технологик қўлланма, сифат, 

хавфсизлик. 

Аннотация. В данной работе изложены требования к качеству мяса индейки с 

учетом показателей безопасности для их сертификации. Разработана технологическая 
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инструкция на производство полуфабрикатов из индейки рубленых охлажденных, 

подмороженных и замороженных. 

Ключевые слова: мясо индейки, сертификация, технологическая инструкция, 

качество, безопасность. 

Annotation. This paper outlines the requirements for the quality of turkey meat, taking into 

account safety indicators for their certification. A technological instruction has been developed for 

the production of semi-finished products from chopped chilled, frostbitten and frozen turkey. 

Keywords: turkey meat, certification, technological instruction, quality, safety. 

 

ВВЕДЕНИЕ 

Как известно, особое внимание уделяется надлежащей сертификации посредством 

контроля качества импортного и местного мяса индейки на основе биохимических, 

химических и органолептических методов в соответствии с государственными и 

отраслевыми стандартами, а также санитарно-эпидемиологической документацией. 

В мире, и особенно в странах содружества независимых государств, при определении 

показателей качества мяса индейки, в основном определяют содержание общего белка, 

жиров, углеводов и воды, а также некоторых тяжелых металлов, таких как свинец и ртуть. В 

последнее время с целью повышения продуктивности производства мяса за счет добавления 

в рацион индеек различных антиоксидантов, антибиотиков, гормонов уделяется особое 

внимание проблеме нанесения  вреда здоровью потребителей. По этой причине изучение 

химического состава мяса птицы физико-химическими методами, в процессе контроля 

качества мяса птицы дает положительные результаты. Соответственно, это требует 

разработки и внедрения современных методов таможенной экспертизы, контроля качества и 

сертификации мясной продукции в органах государственного контроля [1]. 

 

ОСНОВНАЯ ЧАСТЬ 

Технологическая инструкция – это внутренняя документация организации, 

устанавливающая требования ко всем технологическим этапам создания качественной и 

безопасной продукции. ТИ может быть самостоятельным документом или приложением к 

прочим нормативам, отвечающим за область производства. Требования по разработке и 

оформлению технологической инструкции установлены ГОСТом 3.1105-2011 Единая 

система технологической документации (ЕСТД), который зарегистрирован  Евразийским 

советом по стандартизации , метрологии и сертификации 18 мая 2011 года под  №6080 [2]. 

ТИ требуется для конкретных производственных предприятий. Она может применяться 

для описания различных технологических процессов.  

ТИ применяют для описания: 

- технологических процессов, имеющих непрерывный характер действия, например 

технологические процессы химического производства, производства пищевых продуктов и 

т.п.; 

- технологических процессов, специализированных по отдельным методам, 

применяемым для изготовления или ремонта изделий и (или) их составных частей, формы 

документов которых не установлены стандартами ЕСТД; 

- работы, имеющей общий и повторяющийся характер, независимо от состава 

изготовляемых или ремонтируемых изделий и (или) их составных частей, например 

приготовление электролитических растворов, клеев, смол, компаундов, смесей материалов 

и т.д.; 
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- физических и химических явлений, возникающих при выполнении отдельных 

технологических операций; 

- настроечных и регулировочных работ и т.п [3]. 

ТИ позволит проводить все эти процессы с полным соответствием законодательству и 

нормам ГОСТа и других стандартов.  

ТИ является регламентированным документом по законодательным нормам. 

Требования к разработке технической инструкции включают ее полное соответствие 

стандартам. 

Оформление документации является специализированным процессом, который 

регулируется множеством стандартов.  

Основной порядок включает в себя следующие пункты: 

 получение всей необходимой документации по продукции; 

 оформление ТИ в соответствии с профильными стандартами, которые применяются 

для указанных технологических процессов [4]. 

Технологическая инструкция (далее – ТИ) обязательно содержит титульный лист, где 

указывается объект, в отношении которого она разработана и применяется, наименование 

предприятия, его юридические реквизиты, название и дата утверждения документа. 

Основные разделы документации включают: 

 непосредственно информацию о товаре, область применения; 

 критерии к расходным материалам, сырью; 

 рецептуры и технологию производства; 

 требования к упаковке, хранению, перевозке; 

 порядок организации контроля на всех этапах производственного процесса; 

 прочие данные. 

Также в состав ТИ входит лист регистрации изменений и при необходимости туда 

вносят дополнения/правки, приложения, схемы, чертежи. При составлении документа 

учитываются положения ГОСТ 3.1105-2011 «Единая система технологической 

документации (ЕСТД). Формы и правила оформления документов общего назначения» [5, 

6]. 

В частности, при разработке технологической инструкции на производство 

полуфабрикатов из индейки рубленых охлажденных, подмороженных и замороженных, 

вырабатываемые из мяса птицы, нужно учесть ряд факторов, так как, среди мясных 

продуктов, производимых сегодня в мире, мясо индейки является одним из лидеров с точки 

зрения его усвояемости, богатства питательными веществами, относительно низких 

производственных затрат и ряда других параметров, а спрос на него растет [7]. 

Важное значение имеет надлежащая сертификация путем контроля качества 

импортируемого мяса индейки на основе биохимических, химических и органолептических 

методов в соответствии с государственными стандартами, санитарно-эпидемиологическим 

документом и организационным стандартом. Для производства качественных и безопасных 

полуфабрикатов из мяса индейки, должны выполняться ряд требований, указанных  как в 

ГОСТе 31936-2012, так и в Гигиенических нормативах безопасности пищевой продукции 

СанПиН  0366-19. Обобщая требование нормативных документов, разрабатывается 

технологическая инструкция на производство полуфабрикатов из индейки рубленых 

охлажденных, подмороженных и замороженных, вырабатываемые из мяса птицы [8]. 
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Аннотация.  Внедрение СМК сложный и трудоемкий процесс, включающий в себя 

целый комплекс работ и затрагивающий, как различные аспекты деятельности 

предприятия, так и подсистемысистемы менеджментакачества. Каждый день 

требования ккачествуи безопасности возрастают, тем самым заставляют следовать 

мировым стандартам все более строго. В данной статье будет рассмотрен  анализ  

системы  контроля  качества  привнедрениисистемы менеджментакачества,  описаны 

преимуществасистемы, а также преимущества, которые получаютпредприятия при 

еевнедрении. 

Ключевые слова: контроль качества; система качества; система менеджмента 

качества. 

Abstract. The implementation of the QMS is a complex and time-consuming process, which 

includes a whole range of activities and affects both the various aspects of the enterprise's activities 

and the subsystems of the quality management system. Every day, the requirements for quality and 
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